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Czesc pierwsza SKEADNIKI | TECHNIKI

1 Przygotowywanie chleba od mieszania po pieczenie

2 Sktadniki i funkcje

3 Techniki recznego wyrabiania ciasta

Czesc druga PRZEPISY | PIECZYWO OZDOBNE
4 Pieczywo na zaczynie zawierajgcym drozdze
5 Pieczywo na zakwasie

6 Pieczywo zytnie na zakwasie

7 Pieczywo bez zakwaszanej maki

8 Pozostate pieczywo

9 Pieczywo plecione i techniki zaplatania

10 Projekty dekoracyjne

ANEKS

Prowadzenie i rozmnazanie kultury zakwasu
Testy reologiczne i analiza maki

Dodatki do maki

Wydajnos¢ ciasta

Pozadana temperatura ciasta

Obliczanie kosztu partii ciasta

Tablice przelicznikéow

Przyktadowy harmonogram prowadzenia ciasta
Stownik
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